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Gastro byznys je lod, do které uz tri roky tece
Inflace podnikim pozrala desetinu vydélku

TISKOVA ZPRAVA

22.ledna 2026 — Vydélky ¢eskych gastro podnika se za uplynulé tfi roky propadly o desetinu.
Vyplyva to z udaju spole¢nosti Dotykacka, poskytovatele nejpouZivanéjsiho pokladniho
fesSeni v oboru gastro sluzeb. Jak upozornil feditel trzniho a datového vyzkumu Dotykacky
Vladimir Sirotek, celkova bilance toho, jak se gastro zafizenim loni dafilo, zlistala navzdory
mirnému meziro¢nimu zvyseni trzeb zaporna. Po zapocteni vlivu inflace totiz provozovatelé
prodélali, coz se déje uz tfi roky po sobé.

Vyvoj souhrnnych gastro trzeb v letech 2023-2025
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1 kdyZ ma mnoho lidi pocit, Ze ¢eska gastronomie se nadechuje, cisla dokazuji opak. Divody
takového propadu jsou zejména enormni riist podnikatelskych ndklad(d a mizejici profitabilita
provozovateld, “ hodnoti €len pfedstavenstva Hospodarské komory CR Lubo$ Kastner. Na viné
jsou podle néj mimo jiné vysoka danfova zatéz — od spotfebni dané pres DPH aZ po odvody
zaméstnancl, a také zmény spotrebitelského chovani.
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Obor drzi nad vodou gastro zazitky. A kava

TISKOVA ZPRAVA

,Pokud nechces$ v gastru prodélat, otevfi si kavarnu.” Tak by mohlo znit nepsané post-
covidové pravidlo. Pravé kavarny jsou jedinym konceptem, ktery si uz od dob pandemie
udrZuje v trzbach trvaly nadproporéni rist. Dokazuji to i Cisla za rok 2025: narQst trieb
v celém gastru Cinil 2 procenta, ovsem kavarnam vydélky meziroc¢né stouply o 9 procent.

,Podobnych vykonii dosahovaly v loriském roce také prémiové restaurace. Jen o néco za nimi
skoncily se 7procentnim navysenim trZeb hotelové gastro provozy,” dopliuje za Dotykacku
Vladimir Sirotek s tim, Ze vSechny ostatni koncepty uz jen stéZi dosahovaly na celooborovy
pramér. Pfedevsim podniky orientované na no¢ni Zivot skoncily v minusovych hodnotach.

Aktualni trendy v gastronomii dle typu provozoven

zmeéna trzeb v roce 2025 vs. 2024
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Pohled na rozdily gastro trzeb podle velikosti obce odhaluje, Ze rok 2025 popfel praxi
pfedchozich let, kdy se s Zeleznou pravidelnosti nejvice dafilo podnikiim ve velkych méstech.
Loni se vSe obratilo naruby a nejvice prosperovaly podniky v nejmensich obcich.

V kombinaci s nadproporénim vykonem hotelovych restauraci se potvrzuje dalSi posun
spotrebitelského chovani. Zda se, Ze zejména mladsi generace si oblibila tzv. gastro turismus.
Lidé tak vyjizdéji na vylety po celé republice, ovSsem na rozdil od minulych dob uzZ jejich
primarnim cilem neni nutné pamatka nebo pfirodni Ukaz, nybrz gastro zazitek. At uz v ramci
svého ubytovani, nebo tfeba v malé vesnické restauraci. Pamatky, muzea ¢i vyhlidky se tak
postupné stavaji spise prijemnym bonusem v ramci gastro vyleta.

vevys

Slo o nejprodélecnéjsi segment gastro scény. Vlivem Spatného pocasi fada hostl rusila své
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pobyty a prazdninovd sezéna tak hoteliérim vibec nevysla podle predstav. Presto se ve
zbytku roku provozovatelim podafilo dosahnout necekané pozitivnich Cisel.

TISKOVA ZPRAVA

»Nase statistiky jen potvrzuji to, o cem mluvime uZ delsi dobu. Lidé stdle vice od gastra
ocekavaji kvalitni zazZitek. Za ten si klidné i priplati,“ objasniuje Vladimir Sirotek, proc se tolik
dafi prémiovym restauracim. A proc tak efektivné funguji i kavarny, kde zakaznici ochotné plati
nadstandardni c¢astky za pékné prostiedi, prijemnou obsluhu, a predevsim kvalitné
servirovanou prémiovou kavu. ,Jak doklddd rok 2025, kvalitni gastro rozhodné nemusi
vzkvétat pouze ve méstech, lidé ho oceni i v odlehlych lokalitdch,” doplfiuje analytik Dotykacky.

Kli¢ k extra vydélkiim? Specialni ptileZitosti

Z udaju Dotykacky mimo jiné vyplyva, Ze k povzbuzeni trzeb velmi dobfe funguji specidlni
prilezitosti — pochopitelné pod podminkou, Ze s nimi podniky umi efektivné marketingové
pracovat. Naptiklad restaurace si diky specidlnim nabidkdm spojenym s Velikonocemi,
svatym Martinem nebo Vanocemi mtiZzou vydélat o desitky procent vic.

Nejblizsi specialni prileZitosti bude Valentyn, z néhoz mUZou profitovat pfedevsim restaurace
a kavarny. ,Diky tomu, Ze letos svdtek zamilovanych pripadd na sobotu — coZ je z pohledu
gastro trZeb jeden z nejsilnéjsich dnii — miGZeme ocekdvat opravdu zajimavé ndristy obrati. U
restauraci by ndrust trZzeb ve srovndni s béZnymi dny mohl atakovat i 50 procent,” piredpovida
Vladimir Sirotek.

V uplynulém roce byl velmi zajimavym milnikem i Mezinarodni den Zen (8. bfezna), ktery vysi
trzeb prekvapivé prekonal i svatek sv. Valentyna. O mésic pozdéji (17. dubna 2025) pak
vyrazné bodoval tzv. Zeleny ¢tvrtek, nejvydélecnéjsi den loriskych Velikonoc.

Kdyz nepfijde host do restaurace, prijde restaurace za hostem

Stéle silicim post-covidovym fenoménem se stal rozvoz jidel. Jak potvrzuji data spolecnosti
Foodora, za posledni tfi roky trh dorucovani jidla objemové rostl v priméru o 16 procent
ro¢né.

,Koncem roku 2025 nabizelo rozvoz jidel zhruba 7 000 tuzemskych restauraci, tedy priblizné
kaZda Ctvrtd. Rocné se pocet podnikl nabizejicich tuto sluZbu rozsifi zhruba o 10 procent,”
komentuje Adam Kolesa, reditel spolecnosti Foodora.

Zatimco zpocatku se jednalo o sluzbu dostupnou takika vyhradné jen v nejvétSich méstech, za
posledni roky se uz etablovala i v méstech kolem 20 tisic obyvatel.

»Nabidka zvysuje poptdvku. Drfive pro mnoho lidi jen ojedinéld zdleZitost se promériuje
v pravidelny ndvyk. | proto si rada lidi porizuje predplatné rozvozd, diky kterému pak neplati
jednordzové poplatky za doruceni. Zajimavé je, Ze fenomén, ktery se nejprve rozsifil u mladé
generace, v poslednich letech vyrazné nabird na sile i u starsich rocnikd, ve véku nad 45 let,”
popisuje zmény spotrebitelského chovani Adam Kolesa.
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Heatmapa restauraci s rozvozem jidla v Ceské republice

TISKOVA ZPRAVA

Pocet restauraci s rozvozem jidla :
v Ceské republice (tis.): 5.3 - - 7.1
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Zdroj: Foodora

Podle séfa Foodory lidé také prestavaji rozliSovat mezi rozvozy hotovych jidel z gastro podnika
a dorucovanim nakup z obchodu. K obojimu uz dnes velka ¢ast zakaznikl pfistupuje stejné a
mnohdy oba druhy objednavek vyfizuji zaroven, z jediné aplikace.

Kontakt pro média:

Véra Kubatova | PR & Media konzultant
E-mail: vera.kubatova@dotykacka.cz | media@dotykacka.cz
Mobil: +420 775 708 019

Dotykacka Holding a.s. je vyhradnim vlastnikem spoleénosti Dotykacka CR s.r.o., poskytovatele feSeni a sluzeb
v oblasti pokladnich systém( a platebnich Ffe$eni pro podnikatele v oblastech gastro, obchodu a sluzeb. Spole¢nost
vznikla v roce 2017 a navazala na ¢innost spolec¢nosti Dotykacka, s.r.o., ktera plsobila na ¢eském trhu od roku
2015. Z dynamicky se rozvijejiciho start-upu postupné vznikl jeden z evropskych lidrd na trhu modernich pokladnich
systému. V roce 2019 ziskal 24% podil v Dotykacka Holding a.s. ¢esky Seyfor, jeden z nejvétSich evropskych
dodavatelt ICT feSeni. V pribéhu stejného roku navysil svij podil na sou€asnych 58 %.

Dotykacka aktualné provozuje na tfech trzich vice nez 27 tisic pokladen a platebnich terminalG. Naplfiuje svou misi
Setfit podnikatelim ¢as a penize, aby se oni mohli naplno vénovat svému podnikani. Poskytuje spolehlivé nastroje,
které usnadriuji digitalizaci procesu ve firmach a zefektiviuiji jejich Fizeni i rozvoj. Hodi se do kazdého pohostinstvi,
prodejny &i zafizeni poskytujici sluzby.

V roce 2016 se firma zaradila mezi Ceskych 100 Nejlep$ich. Dotykatka poskytuje v zahraniéi svoje sluzby také
pod znackou Dotypos. Vice informaci viz www.dotykacka.cz.
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