|6 | TEMA CHYTRA GASTRONOMIE

Na inQ k rok

m Ceské restaurace i technologické
firmy se pripravuji na boom
gastronomie 4.0. Neuplyne mnoho
casu a vétSina ukont v hespedach -
v zakulisi i jidelné - sgizdigitalizuje,
rikaji podnikatelé : -

ich vyvoja-
'Ti nyni nabizeji kromé

Chytra gastronomie, to
neni jen objednavani na ta-
bletu a hodnoceni restau-
racina internetu, ale i tfe-
ba automatické skladovani

na posilani uctenky také

“uplné jednoduchych feSeni

nebo 3D tisk potravin. Uz

dnes ma vétSina restauraci,

kterych je v Cesku podle
Asociace hoteli a restaura-
ci kolem 35 tisic, pokladni
systémy, a to predevsim
kviili elektronické evidenci
trzeb (EET), ktera je pro
restaurace od roku 2016
povinna.

komplexni gastronomické
systémy, které ¢asto uméji
integrovat veskerou ¢in-

nost v podnicich. ,,Séf re- ¥ 4 :

staurace nemusi z dovole-
né na Kanarech volat, jaka
byla trzba. MiiZe se na to
podivat v redlnych cislech.
Nebo se podiva z domova
do systému a zjisti, Ze je
plno. Tak sedne do auta

Sklad

Propojenim s gastronomickymi systémy se usnadni naskladrovani

i zdsobovani. Naskladiovani probiha automaticky pomoci elektro-
nického dodaciho listku nebo faktury, odpada tak rucni prepisovani.
Kosik.cz i dalsi dodavatelé uz testuji automatické zasobovani restau-
raci na zékladé propojent jejich on-line inventur se sklady dodavatele.
»Lajistime 90procentni ¢asovou Usporu, minimalizujeme chybovost,
snizujeme plytvani, a ve vysledku jsme schopni podniku usetfit

a7 30 procent na potravinach a nakladech,* tvrdi Jakub Sulta z Kosiku.

Pokladny

Elektronickd evidence trzeb pomohla podle firem Dotykacka

a Storyous rozsifit mezi restauratéry gastronomické systémy. Ty
lepsi z nich uz ¢asto uméji propoijit pokladnu s kuchyni, platebnimi
terminaly a tablety ¢iSnik, Ucetnictvim, skladovym hospodarstvim
nebo i kamerovym systémem. Na zakladé pfipojeni k internetu

a cloudovych systémi dokdze pokladna integrovat mnoho tkoni
spojenych s provozem restaurace a je dostupna i tfeba z mobilu.
Gastrosystémy navic uméji poskytnout majiteli data a analyzy,
které mize vyuzit k zefektivnéni fizeni podniku.

Rozvoz

Objedndvka z rozvozovych servisii jako DameJidlo znamena v pra-
xi to, Ze ¢iSnik musi kuchafovi objednavku napsat, ten ji uvafi, pak
se musi objednavka zadat do pokladny a vyjet tictenka.

Storyous to zménil tim, Ze se spojil s DameJidlo

a objedndvky vyjizdi rovnou v kuchyni. ,USetfime

lidskou silu, zrychlime objednavku a snizime chybo4

vost,” fika Igor Treslin ze Storyous.

Menu

Jidelni nebo vinny listek si mohou lidé prohlédnout na tabletu.
Podle odbornika na restauratérsky byznys Pavla Maurera je otaz-
kou Casu, nez se rozsiii do vSech provozt. Vinny listek na tabletu
aktivné vyuziva tfeba restaurace Hergetova Cihelna i Kampa park.

Kamery

Uz nebude tfeba pretacet dlouhé hodiny zabér. Dotykacka napi-
klad testuje propojeni kamer s gastrosystémem. ,,Jednim klikem
na Uctenku ulozenou v pokladnim systému uvidite, co se v tu chvili
na provozovné délo,“ vysvétluje Michal Wantulok z Dotykacky.

Bar a kuchyné

Inventura napojtl se mize urychlit chytrou vahou. ,Alkohol se zvazi
na vahach a pres bluetooth se tdaje prenesou do pokladny, kde se
objevi presny objem alkoholu, ktery v lahvi zbyva, popisuje Michal
Wantulok z Dotykacky.

Nabizeji se dalsi inovace i zndma fesSeni jako elektronicka tabule

v kuchyni misto papirkt, inventura pomoci ¢teni ¢arovych koda,

Q kompostéry, chytré bylinkové kvétinace ¢i 3D tisk jidla.

Servis

Vérnostni programy

Sesbirané body, kavy, piva Ci piz-
zy se nemuseji zaznamenavat jen
na karticky, ale i treba v mobilu.
Cesti vyvojéri aplikace YourPass
uz zacinaji napfiklad spolupra-
covat s dodavateli pokladnich
systém(i. Ci$nik tak mlize u sebe
na tabletu zaskrtnout dalsi bod
vérnostniho programu, coz

se hned projevi u zékaznika.

,Na pfipadné desaté pivo
zdarma pak ciSnika systém sam
upozorni,“ dodava zakladatel
YourPass Daniel Rajnoch.

&inici jsou uz dnes Casto vybaveni tablety, kterd

jsou propojené s hlavnim gastrosystémem, prenosné

jsou i platebni terminaly. Komunikace s kuchyni se
zrychluje a zpresnuje. Platit se kromé hotovosti
O a kartou da i mobilem, stravenkovymi kartami
Ci aplikacemi.

Topeni a vétrani

Chytré termostaty
« uméji zahféat jen
1 to misto, kde sedf
zakaznik. Klimati-
zace se zase umi
regulovat, kdyz
se tfeba otevre
okno. Stejné je
to i s dynamickym
osvétlenim. Ve vsech
pripadech dochazi
k Uspofe energie.
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a prijede kolegiim pomoct,”“
vysvétluje Igor Tieslin, ktery
$éfuje start-upu Storyous
vyrabéjicimu pokladni
systémy. Podle Tieslina by
podnikatelé méli ztracet co
nejméné casu ¢innostmi,
které se daji automatizovat.

,Komunikace po Wi-Fi
mezi pokladnami, mobil-
nimi ¢iSniky a platebnimi
termindly uSetii obsluze
tisice krok,“ souhlasi
Michal Wantulok z Do-
tykacky, kterd rovnéz
pokladni systémy dodava.
,Diky chytrym pokladnam
a cloudové vzdalené spravé
jde efektivnéji a jednoduseji
ridit gastronomické podni-
ky,“ vysvétluje Wantulok.
Tteslin navic dodava, Ze pro
majitele jsou klicové analy-
zy a data, které jim poklad-
na umi poskytnout a podle
kterych mohou pfizptisobit
své podnikani.

Integrace ale neprobiha
jen u procesti uvnitf re-
staurace, ale i vné. Dulezita
je napiiklad spoluprace
na skladovém hospodaistvi,
a tedy s dodavateli, jako
je Makro nebo Kosik.cz.
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BEZ SEFA. Diky modernim gastronomickym systémiim nemusi byt majitel fyzicky pfitomen,
a presto ma prehled o provozu svého podniku.

Firmy rozvijejici poklad-
ni systémy navic testuji
spolupréci s rozvozovymi
firmami nebo s poskytova-
teli vérnostnich program.
Mezi novinky patiii placeni
kryptoménami.

,V Ceské republice se pro
chytré gastro otevira trh

o velikosti zhruba 350 mi-
liont korun,”“ odhaduje
Tteslin ze Storyous, které ma
na trhu se systémy asi dese-
tinovy podil. ,,NeZ propukne
ten opravdovy boom, ktery
zasahne vétsinu trhu, bude
to jesté chvili trvat. UZ ted’
tu mame digitalni pokladni

systémy nebo rezervacni
systémy, coZ je obrovsky
rozdil proti stavu, ktery tu
byl pred par lety,” fika Jakub
Sulta z Kosiku.
,Netroufame si rict, ze se
jedna o boom, ale zavedeni
pokladen prineslo velky
pokrok k digitalizaci,” vidi
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velky posun po zavedeni
EET Wantulok z Dotykacky;,
jejiz podil na trhu s gastro-
systémy je kolem 21 procent.
Treslin nicméné dodava, ze
start-upu Storyous para-
doxné nastup EET ublizil,
protoZe se vyrazné zvysila
konkurence. ,, Kdyby se EET
zruSila, tak je to skvélé pro
podniky i pro nas. My jsme
na to nikdy nesazeli,” rika.
Technologicky vyvoj
pocitujii hosté. , Digitalni
objednavani jidla v lep-
Sich restauracich povazuji
za otdzku velmi kratkého
Casu. Zkrati to totiZ ¢as mezi
setkdnim s ¢iSnikem a pak
s jidlem,“ fika o jidelnich
avinnych listcich v table-
tech Pavel Maurer, ktery
vydava priivodce po tuzem-
skych restauracich a pora-
da food festivaly. ,,Nechci
ovSem roboty, co mé budou
obsluhovat,”“ dodava rozhod-
né Maurer.

Pfipravila

Nguyen Thuong Ly

INZERCE

bohumil hrabal

spisy 1
basnéni
a rané prozy

*'_ -

-

lenilia .




	e15-2018-02-02-strana-8
	e15-2018-02-02-strana-9

